Blaufrinkisch blaubliitig

WEINKARTE. Blaufrankisch Reserve von Maximilian Trauttmansdorff.

WOM GERHARD BOFER

ie Kurzversion wiirde sich

50 anhdiren: Steirischer Ur-

ad] hesiratet in piemontesi-
schies Weingut ein, kommt aul den
Geschmack und mache jetzt im
Burgenland selbst tolle Rotweine,
50 ist es nidmlich min Maximilian
Trauttmamsdorff.

Die Familie seiner Frau bewirt-
schaftet das renommierte Weingut
Marchesi Alfieri im Plemonl. Dot
aufl den Hiigeln swischen Asti und
Alba wachsen die Trauben filr den
berliihmten Barbera des Hauses
«0tur Blaufrinkisch gibt es dort
nicht”, sagte sich Trauttmansdortt.
Und weil ja Kein anfangen nicht
die Sache elnes Grafen is1, machme
er pleich ordentlich Dampi.

Er sicherte sich durch Pacht und
Vertragswinzer einige der bosten
Lagen um Horitschon, dem Zen-
truem cles !HIrE{!II.IiLI'HJIﬁﬂhI.‘H Rlan-
friinkisch-Lamdes. RegelmifiBig
l&s=t er Mario Olivero, den Owolo-
gen des Weinguts Alfieri, einflie-
#en. Und dann holte ér sich auch
noch zur Untérstiltzung Top-Win-

zer Franz Weninger, In dessen Kel-
ler die Weine reifen diirfen.

M ja, und das Ergebnis ist dann
= wenig iiberraschend = sehr, sehr

i. Was aber doch erfreulich

berraschiz Es sind eipenstindige
Weine geworden und keine We-
ninger-Kopien. Und noch eines:
Filr ¢in mehr aks 1000 Jahre altes
grafliches Geschlecht kst Zeit ein
wenig relathe Wiheend andere be.
reits den 2005er verkauft haben,
bringt Trawttmansdorff gerade den
2004er auf den Mark:,

Erwa den Blaufrinkisch Reser-
we's gelar EI-I:E."l:lll:, sehr muchtis,
sehr  leherebch. Denn  pléteich
merkt man, wie betiabig Blawrin-
kisch mitunter daherkommt. Wir
verwenden groBe  Eichenfisser®,
sagt Trawtmansdodl, Diese soge-
nannien [appel-Barrgues sorgen
dafiir, dass das Holz sehr dezent
wirkl. Die Frocht wird betont. Und
cie Weine sind schon sehr jung,
sehr suginglich. Und wieder
bringl ein :#?: nannter  MNEgo-
EIH.T!lI! frischen Wind in die Szene

=] perhond hofer @l iepresie
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Graf Trauttmansdorfl: Pellendan,
Lanzendoner Strafe B, &
01,/5042782-5

Blaufréinkisch Rasarve 2004:
Teine Boerenfrocht, schine
Stnskiur, langer Nachhall; passt
7u Bepisteak, Gans oder Wikd,

Trinktemperatur: 16 - 18 Grad
Ab Hof-Prefs: 14 50 Euro
m*t***
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