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Graf Max Trauttmansdorff: Neue Weindestination in Pellendorf eröffnet 
 
Seine Rotweine produziert Graf Max Trauttmansdorff in Horitschon, sein Weißwein wird in 
Weissenkirchen gekeltert. Auf seinem Gutshof in Pellendorf bei Himberg eröffnete er diese 
Woche seinen neuen Verkostungsraum und schaffte damit eine vinophile Oase zwischen 
den beiden berühmten Weinorten im Burgenland und in der Wachau. 
 
Bei herbstlich strahlendem Sonnenschein wurden die zahlreichen Besucher im Garten des 
Gutshofes in Pellendorf empfangen. Nach der Begrüßung der Gäste eröffnete Graf 
Trauttmansdorff gemeinsam mit Kooperationspartner Franz Weninger aus Horitschon und 
Mario Olivero, dem Önologen des Piemonteser Weingutes Marchesi Alfieri, feierlich den 
neuen Verkostungsraum.  
 
Zu den Gästen zählten Bürgermeister Franz Klein aus Himberg, Bürgermeister Andreas 
Maurer aus Trautmannsdorf bei Bruck/Leitha, viele Vertreter aus den Bereichen Medien und 
Gastronomie sowie Freunde und Mitglieder der Familie Trauttmansdorff. 
 
Allseits bewundert und bestaunt wurde die stilvolle Vielfalt architektonischer Details und 
handwerklicher Meisterstücke auf kleinstem Raum. Die Regisseure der aufwändigen 
Arbeiten am Verkostungsraum - der Turiner Restaurator Andrea Craviolatti und 
Zimmerermeister Ing. Franz Weber aus Bruck/Leitha - wurden von den Gästen spontan mit 
einem anerkennenden Applaus belohnt. 
 
Eine Vergleichverkostung mehrere Jahrgänge des Rotweinsortimentes von 
„Trauttmansdorffwines“ und einen Grüner Veltliner, der in Zusammenarbeit mit Toni 
Bodenstein aus Weissenkirchen produziert wird, nahm das Publikum mit Begeisterung an. In 
entspannter Atmosphäre wurde ausführlich über Hintergründe und Philosophie dieser eher 
ungewöhnlichen Zusammenarbeit mehrer Österreichischer Weinproduzenten mit einem 
Piemonteser Önologen diskutiert und geplaudert.  
 


